
DÉCOUVREZ LA GAMME  

LES CROQUETAS 
ESPAGNOLES 
Les croquetas espagnoles sont une spécialité culinaire profondément ancrée 
dans la culture gastronomique de l’Espagne. Ces petites bouchées croustillantes à 
l’extérieur et fondantes à l’intérieur sont un incontournable des tapas, servies aussi 
bien dans les bars traditionnels que lors de repas familiaux. Elles sont consommées 
à l’apéritif, en entrée ou même comme plat principal, accompagnées d’une 
salade ou d’autres tapas.

Appréciées par toutes les générations, les croquetas sont souvent partagées 
entre amis ou en famille, illustrant parfaitement l’esprit de convivialité de la 
cuisine espagnole. Leur texture onctueuse est obtenue grâce à une béchamel 
savoureuse, enrichie d’ingrédients variés et enrobée d’une fine chapelure avant 
d’être frites à la perfection.

Nous avons sélectionné une gamme raffinée de croquetas de 20 grammes 
chacune, offrant un équilibre parfait entre saveurs authentiques et gourmandise :

certifié



Croquetas à la morue

Une recette emblématique de la côte 
espagnole, où la morue salée est 
finement émiettée et incorporée dans 
une béchamel onctueuse. Un goût délicat 
et légèrement iodé, parfait pour les 
amateurs de saveurs marines.

Conditionnement :  Cartons de 
28 barquettes de 6 pièces de 20g

Croquetas au poulet et au thym

Un mariage subtil entre le poulet tendre et 
le parfum envoûtant du thym, qui apporte 
une touche aromatique rappelant la 
cuisine traditionnelle espagnole.

Conditionnement :  Cartons de 
28 barquettes de 6 pièces de 20g

Croquetas aux légumes

Une alternative végétarienne savoureuse, 
composée d’un mélange de légumes 
méditerranéens finement cuisinés. 
Douces et parfumées, elles offrent une 
explosion de saveurs et une texture 
fondante.

Conditionnement :  Cartons de 
28 barquettes de 6 pièces de 20g



Croquetas de Poulpe

Élaborées avec du poulpe du détroit de 
Gibraltar, réputé pour sa qualité, nos 
Croquetas de Poulpe se distinguent 
par leur recette authentique : une base 
de pomme de terre, sans béchamel, 
qui sublime la saveur et la tendreté 
du poulpe. Récompensé par une 
médaille d’or, ce produit premium offre 
une bouchée raffinée, savoureuse et 
équilibrée, idéale pour les amateurs de 
gastronomie marine.

Conditionnement :  Cartons de 
28 barquettes de 6 pièces de 20g

Ces croquetas sont idéales pour les professionnels de la restauration souhaitant 
proposer des tapas authentiques et de qualité à leur clientèle. Faciles à préparer, elles 
se réchauffent rapidement pour offrir une dégustation instantanée et pleine de saveurs.

Fadi Prestige – Votre partenaire en produits de qualité pour une expérience 
gastronomique inégalée.

Croquetas au jambon ibérique

Une des versions les plus classiques 
et populaires en Espagne. Le jambon 
ibérique, affiné et savoureux, apporte une 
intensité gustative incomparable à ces 
croquetas riches et gourmandes.

Conditionnement :  Cartons de 
28 barquettes de 6 pièces de 20g

Croquetas au canard confit

Une version plus raffinée et 
gastronomique, où le canard confit, 
fondant et savoureux, sublime la texture 
crémeuse de la béchamel pour une 
expérience gustative unique.

Conditionnement :  Cartons de 
28 barquettes de 6 pièces de 20g



HISTOIRE
NOTRE 

Depuis 2008, Fadi Prestige est spécialisée dans la vente de produits alimentaires biologiques
et naturels. La société a pour principe fondamental le respect de l'environnement et de la
planète en prêtant une attention toute particulière au bien être animal, la préservation des
écosystèmes marins ainsi que la traçabilité des fournisseurs. "Nous sommes ce que nous
mangeons", c'est pourquoi nous privilégions une nutrition saine et éthique.

 Des produits bio mais pas que ! Nous avons également à cœur d'offrir une expérience
gustative hors du commun en choisissant des produits hauts de gamme tout en s'engageant à
fournir des tarifs compétitifs. 

  Fadi Prestige est le fournisseur numéro un de produits bio pour les hôtels luxueux, les grands
traiteurs et les restaurants branchés aussi bien en Europe qu'en Asie (Tokyo, Hong-Kong,
Singapour). Fouquet's, Bristol, Président Wilson Genève, Georges V, hermitage Monaco, de
grands noms que l'hôtellerie Parisienne, Monégasque et Suisse sont déjà conquis par
l'excellence de nos produits. 

  Nous suivons enfin les préceptes du mouvement Less Saves The Planet ayant pour but
d'apprendre à mieux manger pour sauver notre environnement (www.less-saves-the-
planet.com)


